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Koekoekskoerier: 41° jaargang Maart 2021

Redactieadres: Etty Bos, Zwiggelterweg 4, 9442 TK Elp
telefoon: 0593-346338
Roelien Schonewille, Hoofdstraat 8, 9442 PB Elp
telefoon: 0593-346351

E-mail: koekoekskoerier@gmail.com

Uitgave: Stichting Dorpsbelangen Elp-Zuidveld
MAART

Woensdag 10 mrt.  Muziekvereniging St.Cecilea: oud papier

MEI

Woensdag 5 mei Laatste dag kopij inleveren voor De Koekoekspraot van mei

Woensdag 12 mei  Muziekvereniging St.Cecilea: oud papier

Bibliotheek

De bibliotheek is elke maandag geopend van 19.00 - 21.00 uur.

Tijdens de openingsuren van de bieb , is er gelegenheid om iets creatiefs te doen.
Zoals kaarten maken, haken, breien, T.V. kijken, koffie of thee drinken(€0,50) p.k.
Of hebben onze inwoners nog leuke ideeén?

Ook zoeken wij nog vrijwilligers, jong , oud, iedereen is welkom.

De vrijwilligers van de bibliotheek.

Uitgave 2021 van de Koekoekspraot

week 1 6 januari
week 9 3 maart
week 18 5 mei

week 27 7 juli

week 35 1 september
week 44 3 november

Inleveren kopij voor de volgende dorpskrant is t/m woensdag 5 mei 2021
Lever uw kopij op tijd in, te laat, is echt te laat,

Aanlevering het liefst digitaal op ons e-mailadres: koekoekskoerier@gmail.com

Niet in PDF bestand sturen. Graag in Word en Times new Roman 12
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Oud papier wordt opgehaald door muziekvereniging
St.Ceclilea

Het oude papier zal worden opgehaald op woensdag 10 maart as.

In 2021 wordt het oude papier opgehaald op woensdag: 10 maart, 12 mei, 7 juli, 15 september
en 17 november

Wij willen u vragen het papier voor 18.00 uur aan de weg te zetten.

Verzoek: graag het losse papier en de dozen met oud papier te bundelen dit
om het uiteenvallen van het oude papier te voorkomen.

Praktische informatie over de website

De website van Elp-Zuidveld heeft nieuws en informatie voor de bewoners,
Inloggen website : www.elp-zuidveld.nl
E-mailadres website : redactie@elp-zuidveld.nl.

Al uw vragen, mededelingen, verslagen van activiteiten, nieuws foto’s e.d. kunt u naar dit e-
mailadres sturen.

Ook als er problemen zijn met het verzenden van documenten, foto’s e.d. laat het even weten
via de mail: redactie@elp-zuidveld.nl..

Dorpshuis huren?

Voor bijeenkomsten kunt u gebruik maken van een grote ruimte en eventueel kunt u gebruik
maken koffie/thee, tafels/stoelen, audio faciliteiten en een koelkast.

De kosten zijn € 40,- per dagdeel en € 1,- per persoon voor twee koppen koffie/thee.

Voor vragen over mogelijkheden en reserveringen kunt u contact opnemen met:

Tinus Daling e-mail: tdaling224@gmail.com Tel. 06-30894589

Het dorpshuis is op donderdagmiddag geopend van 16.00 uur tot 20.00 uur voor diverse
activiteiten


about:blank
about:blank

In januari jl is de Koekoekspraot niet uitgebracht wegens het Corona
virus, maar we hopen als redactie van de De Koekoekspraot dat de
krant van as mei weer goed gevuld is met uw kopij.

Etty en Roelien




WIE WOONT ER ACHTER DEZE VOORDEUR ?

Hallo allemaal,

Wij zijn Arend en Janneke Weurding en wij wonen op Meertenakkersweg 2.

Arend is hier geboren en na 4 jaar samen op de gloep te hebben gewoond. Hebben we in
1993 de boerderij overgenomen van zijn ouders.

We hebben 2 zonen, maar die zijn intussen allebei al uit huis en dus wonen we hier weer met
z'n tweetjes.

We zijn allebei bij de Elper revue en Janneke zit in de activiteiten commissie en
dorpsbelangen. Daar proberen ze elk jaar weer leuke activiteiten te organiseren zoals bingo,
sinterklaas, kerstfeest etc. Helaas is daar afgelopen jaar weinig van gekomen door de

corona. Hopelijk wordt 2021 een beter jaar, zodat we weer wat meer gezelligheid in het dorp
hebben.

Wij wensen iedereen een goed en gezond jaar toe!

Groetjes Arend en Janneke




HALLO, WIE BEN JIJ?

Ik ben Ellin Meijering en ik ben bijna 11 jaar oud.
In Westerbork woon ik bij mijn vader en in Elp met mijn moeder, bonusvader, bonuszussen
en bonusbroer en onze kat George. Sinds augustus 2018 wonen wij aan de Schoonloérweg 16.

Het dorpsfeest en de bingo vind ik leuk omdat we dan allemaal met elkaar zijn. Ik wil graag
meer paarden in Elp, zodat we met zijn allen een bosrit kunnen maken.

De Wegwijzer is mijn school en ik zit in groep 7.
Mijn hobby’s zijn paardrijden, voetballen op school en leuke dingen doen met vriendinnen.

En knutselen, zoals sieraden en sleutelhangers maken: check mijn
instagram mijn_sieraden.nl!

Over 10 jaar ben ik succesvol ruiter =

De volgende mag zijn Manon, zij woont net aan de Schoonloérweg: Succes Manon!

Groetjes,
Ellin
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NIEUWS VAN DE DAG

De gemeente Midden-Drenthe steekt de komende 20 jaar ruim 23 miljoen euro in de
huisvesting van kindcentra. Doel is basisscholen, peuterspeelzalen en kinderopvang
onder één dak te krijgen.

Uitgangspunt van het zogeheten integraal huisvestingsplan is dat kinderen van nul tot 13 jaar
naar één adres gaan om te leren, spelen, ontmoeten en bewegen. Hoe dit de komende 20 jaar
wordt bereikt, eventueel in combinatie met andere maatschappelijke voorzieningen, is
neergelegd in het plan, dat de gemeente opstelde in samenwerking met de schoolbesturen
CKC Drenthe en Kits Primair.

Christelijke en openbare school onder één dak

Het doel is het bieden van toekomstbestendig onderwijs en opvang in moderne gebouwen.
Volgens het huisvestingsplan is deze toekomst al nabij: obs G.A. De Ridder en cbs De
Beatrixschool gaan samen onder één dak. Om het nieuwe gebouw in 2023 in gebruik te
kunnen nemen, gaan de voorbereidingen zo snel mogelijk van start. In 2025 is de beurt aan
obs de Bosvlinder in Hooghalen en voorbereidingen voor nieuwbouw van cbs de Eshorst in
Beilen beginnen in2026.

Voor de volgorde in het plan van aanpak is onder meer gekeken naar technische knelpunten,
het bouwjaar van het gebouw en het ruimtetekort van de betreffende school.

Met de uitvoering van alle plannen over de komende 20 jaar is een investering van 23,6
miljoen euro gemoeid. Per plan neemt de gemeenteraad een besluit over het budget.

Streektaalorganisatie Huus van de Taol begint samen met RTV Drenthe de eerste
Drentstalige podcast genaamd Praot Drents met mij.

In de podcast gaat Renate Snoeijing, directeur van het Huus van de Taol, in gesprek met
gasten die in Drenthe geboren of getogen zijn. Met hen bespreekt ze hoe ze door de provincie
gevormd zijn en wat ze tegenwoordig nog doen met de Drentse taal.

Mooi Wark

De eerste gast was William Bossong, de bassist van de band Mooi Wark. In volgende
afleveringen spreekt Snoeijing onder meer met Harry Tupan, directeur van het Drents
Museum, en Jetta Klijnsma, Commissaris van de Koning in Drenthe. Omdat maart de
streektaalmaand is, verschijnt elke woensdag een nieuwe aflevering.



HET GEDICHT

Hendrik Mulder, de Elper dichter, gunk met een praotie over het 't weer het hele darp in ’t
ronde:

Der komp wind, zegt Marinus Kwint

en dan zeg aol Betten: der komp een bui opzetten.

Dan zegt Kampings Geertie: wij kriegt nog een mal weertie.
Net waj zegt zeg Jan Smegen, wij kriegt een beste bui regen.
Maor dan zegt Jan Koorsie: dat duurt nog wal een posie
waorop Geert Bosman: der komp nog niks van

En Hadders Geert: wal nee, ’t verteert.

Dan zeg Jan Welling van Top: Kiek. ‘t Heldert alweer op.

’t Wordt nog mooi, zegt Mientie Booi.

En Jenne van aol Harm: Foj ’t wordt nog warm

Dan zegt Joppen Griet: Man 't wordt nog hiet!

Maor dan komp aol Roef Sanders en zegt: Praot nou maor ies wat anders. ‘k Heb aans net zo
lief daj zwiegt, want ie weet gienien van allen wat weer daw kriegt



HET RECEPT

Paasbrioch

Ingrediénten

300 gram bloem

40 gram suiker

125 gram roomboter

120 ml melk

2 eieren

1 zakje instant gist (7 gram)
Snufje zout

Zeef de bloem boven een beslagkom.

Voeg de suiker, roomboter, melk, gist, zout en 1 ei toe. Meng dit door elkaar met een
keukenmachine tot een plakkerig deeg. Heb je geen keukenmachine? Je kunt het prima met je
handen kneden.

Doe het deeg in een met bloem bestoven kom en dek af met een vochtige theedoek. Laat 30
minuten rijzen op een warme plek.

Haal het deeg uit de kom en verdeel in drie stukken. Bestuif het aanrecht met wat bloem. Rol
van alle drie de stukken een lange strook (iets langer dan je bakvorm). Plak de beginstukken
aan elkaar en vlecht tot aan het eind. Doe het gevlochten deeg in een met bakpapier beklede
bakvorm.

Dek af met een vochtige theedoek en laat nogmaals 30 minuten rijzen op een warme plek.
Verwarm de oven voor op 180 graden.

Klop het ei los en smeer de bovenkant in met wat van het eimengsel.

Bak het briochebrood in 25 minuten goudbruin en gaar.
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Gevulde eitjes

Ingredienten

« 6 eieren

o wortel

« zwarte olijven
e Mmayonaise

« (geiten)yoghurt
« dijonmosterd
« tabasco

« citroen(sap)

« Kkerriepoeder
o peper en zout
« sla

Breng water aan de kook in een pan. Zodra het kookt leg je de eieren voorzichtig in de pan en
laat je ze 10 minuten koken. Giet het water af en laat de eieren 'schrikken' onder de koude
kraan. Laat ze even afkoelen en verwijder dan voorzichtig de eierschalen. Op ongeveer
tweederde van het ei snijd je de kop eraf. Neem een scherp mes, zodat het ei heel blijft. Met
een klein lepeltje lepel je de eidooiers eruit. De eidooiers doe je in een kom.

Voeg ongeveer een eetlepel (goede) mayonaise toe, een scheutje (geiten)yoghurt en een kleine
theelepel mosterd. Doe er wat druppels citroensap en twee of drie druppels Tabasco bij. Met
een vork prak je alles door elkaar. Het is de bedoeling dat de substantie stevig is, maar ook
smeuig. Vind je het niet smeuig genoeg, voeg dan nog een klein beetje yoghurt toe. Breng het
mengsel op smaak met kerriepoeder, witte peper en zout. Als je een speciale spuitzak hebt
gebruik je die, anders kun je een stevig plastic zakje als spuitzak gebruiken. Vul de spuitzak
met het eiermengsel. Knip bij een plastic zak het hoekje eraf. Garneer een bord met wat
blaadjes sla en zet het onderste deel van de eieren erop. Vul ze met het eiermengsel en zet dan
de 'hoedjes' erop. Van stukjes wortel maak je de bekjes en van zwarte olijven de oogjes. Het is
even een gepriegel, maar als het klaar is heb je ook echt iets leuks! Extra peterselie en
bieslook erbij is altijd lekker.
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DE KLEURPLAAT




